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i Menus du lundi 29 juin |
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lundi 29 juin

au dimanche 5 juillet

Votre Cuisine "Comme a la Maison” de Delme vous souhaite un bon appétit !

mardi 30 juin

mercredi1juillet

jeudi 2 juillet

vendredi 3 juillet

samedi 4 juillet
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dimanche 5 juillet

Saint Pierre, Paul Saint Martiel Saint Thierry Saint Martinien Saint Thomas Saint Florent Saint Antoine
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NOs plats sont susceptibles de contenir des substances ou derives pouvant entrainer des allergies ou intolerances.




