lundi 28 septembre mardi 29 septembre 1ercerdi 30 septembr

Menus du lundi 28 septembre
au 04 ocobre 2026

jeudiloctobre

dimanche 4 octobre

vendredi 2 octobre

samedi 3 octobre

Saint Venceslas Saint Michel Saint Jéréme Sainte Thérése Saint Léger Saint Gérard
ENDIVES AUBLEU SALADE DE PERLES, o CHOUBLANC RAPE
HARICOTS VERTS = PATE DE CAMPAGNE,
i VINAIGRETTE MAIS, TOMATESET VINAIGRETTE AU MENU TRADITION
VINAIGRETTE A L'AIL i CORNICHON
_ (DOSETTE) MAYONNAISE CURRY
ESCALOPE DE DINDE FILET DE COLIN BN e FILET Dl:: LIMANDE WATERZOi DE MACEDOINE DE
SAUCE NORMANDE SAUCE CITRON CONCOMBRE SAUCE SAUCE AL'ANETH POULET LEGUMES
i BULGARE
POELEE DE LEGUMES BRIEOUISIET: GRATIND'ENDIVES ET AL
POMMES DE TERRE PALERON BRAISE COEURDEBLE SEMOULE PARMENTI_ER DE
ETRIZ - POMMES DE TERRE BOEUF AUX LEGUMES
BECHAMEL SAUCE PIQUANTE )
CAMEMBEK I OUBLIES
MIMOLETTE GOUDA VACHE PICON CHANTENEIGE
! (PORTIONY
f YAOURTNATURE | LEGUMESDUPOT CREME DESSERT L
 COMPOTE DE FRUITS FRUIT DE SAISON = 5 LIEGEOIS CHOCOLAT
i SUCRE PRALINE
FROMAGE A LA COUPE s MORBIER
GATEAU ANANAS CLAFOUTIS POIRE
coco CHOCOLAT

egende:

FroauiLregiondl | ReCete prereree aes aines | ungine rrance | #roagits siu

NOS plats soNt suscepribies ae contenir aes SUDstances ou derves pouvant entrainer aes allergies ou Intolerances.
Pour toute iIntformation, merci de vous rapprocher de la cuisine. Menu etabll sous reserve d'approvisionnements.
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