lundi 28 juillet

Saint Samson

VINAIGRETTE AUX

HERBES
CHIPOLATAS SAUCE

ORIENTALE

SEMOULE BIO AUX
LEGUMES

TOMME NOIRE

FRUIT DE SAISON

mardi 29 juillet
Sainte Marthe
VINAIGRETTE AU
XERES
FUSILI v
POIVRONS ET PESTO

EDAM

COMPOTE DE FRUIT

mercredi 30 juillet

RAISINS (SEMOULE

BIO}
PAUPIETTE DE BOEUF

VBF SAUCE AU CUMIN
CAROTTES

PERSILLEES &

POMMES DE TERRE
PETIT MOULE AILET

FINES HERBES
CREME DESSERT
CHOCOLAT

B __ ECY

jeudi 31 juiliet vendredi1aolt samedi 2 aolt

Saint Ignace de Loyola Saint Alphonse Saint Julien Eymard
TOMAT
2 MOUSSE DE FOIE ET
VACANCES EN GRECE VINAIGRETTE
CORNICHONS
) BALSAMIQUE
CADSDULLELIE DL BUULEIIED A
POISSONMSC AUX | L'AGNEAU SAUCE A
TZATZIKI CRFVFTTFS I Al OMRARDF
! COQUILLETTES BIO
COEURDEBLE s
SAUTE DE PORC AEEEGEMES
FAGON GYROS SAINT PAULIN TARTARE AUX NOIX
RIZBIO TOMATE
FLAN CARAMEL SALADE DE FRUITS
FROMAGE A LA
COUPE .
GATEAU AU YAOURT |

dimanche 3 aolt

Sainte Lydie

MENU TRADITION

PECHE AU THON

LONGE DE PORC

SAUCE CALABRAISE
HARICOTS VERTSET

POMMES DE TERRE
SALARDAISE

CANTAL AOP

CAKE FRAMBOISE
CHOCOLAT

NOS plats sont susceptibles de contenir des substances ou derives pouvant entrainer des allergies ou intolerances.
Four toute Information, merci de vous rapprocner de fa cuisine. Menu etapll Sous reserve d' approvisionnements.




