Menus du lundi 18 aout
au dimanche 24 aout

mercredi 20 aolt

jeudi 21 ao(t

lundi 18 aott mardi 19 ao(t
Sainte Héléne Saint Jean-Eudes
CAROTTES RAPEES
VINAIGRETTE A DEYHERRE,
ARTICHAUTSET
L'ORANGE

ESCALOPE DE DINDE

POMMES DE TERRE
VAPEUR

SUISSE NATURE

FROMAGE BLANC
SUCRE

Ol IVFS VINAIGRFTTF

FACON TANDOORI

SEMOULE BIO &
RATATOUILLE

YAHOURT NATURE

FRUIT DE SAISON

Samt Bernard

VINAIGRETTE AU
VINAIGRE DE

FRAMROISF
BOULETTES a

L'AGNEAU

RIZ BIO CREOLE

SUISSE NATURE

FLAN VANILLE

'PﬁMMES DE TERRE

POTAGE POIREAUX |

r-nucm;ms‘g' ATINES |

VELOUTE DE

| POTAGECRECY

Saint Christophe

VACANCES AU

PORTUGUAL

BETTRAVES ROUGES
BIO VINAIGRETTE

EMINCE DE POULET
AU JUS(VIANDE)
PUREE DE POMMES
DE TERRE

YAHOURT NATURE

TAKIE AUFLAN

FACON PASTEIS DE
NATA

Saint Fabrice

Sainte Rose de Lima

SALADE COMPOSEE

FILET DE COLIN MSC

SAUCE PAPRIKA
PIPERADE DE

LEGUMES ET POMMES
DE TERRE VAPEUR

SUISSE NATURE

CREME DESSERT
CHOCOLAT

CAROTTES RAPEES
VINAIGRETTE

NORMANDIN DE VEAU
AU JUS (VIANDE)

PETITSPOISET
CAROTTES A L'AIL

YAHOURT NATURE

FRUIT DE SAISON

Saint Barthélemy

MENU TRADITION

SALADE COMPOSEE

ROTIDE PORC SAUCE
MIEL ET ROMARIN
TOMATES A L'AIL &
FLAGEOLETS

SUISSE NATURE

| TARTE AUX ABRICOTS

Potag
edu

NOSs plats sont susceptibles de contenir des substances ou defrives pouvant entrainer des allergies ou ntolerances.

egende:
Pour toute intormation, merci de vous rapprocher de la cuisine. Menu etabli sous reserve d'approvisionnements.




