lundi 15 décembre

Menus du lundi 15 décembre
au HHHH#HHHHHHEH

mardi 16 décembre ####HH#H######E  jeudi 18 décembre  ###HHFHHHHHHHH  HHEREEEEEHEHI R

Saint Ninon Sainte Alice Saint Judicaél
B op— CHOU ROUGE p—
CELERI RAPE SAUCE PATE DE CAMPAGNE,
VINAIGRETTE AU
REMOULADE X s CORNICHONS
SAUIE DE PURC
BOULETTES DE BOEUF = UISSESEFOERET
SAUCE MOUTARDE A
SAUCE PAPRIKA SAUCE AU VIN BLANC
1'ANCIENNE S e
MELANGE DE
BROCOLISET
MACARONIS POIREAUX, NAVETSET
POMMES DE TERRE
POMMES DE TERRE
PETIT MOULE AILET
EMMENTAL EDAM
FINES HERBES
COMPOTE DE FRUIT FLAN CARAMEL FRUIT

Saint Gatien

PECHE AU THON

SAUTE DE BOEUF
SAUCEA LA

FLAMANDE
ECRASSE DE POMMES

DETERRE

FROMAGE A LA COUPE

| GAUFFRE LIEGEOISE |

Saint Urbain

Saint Théophile

HARICOTS VER
VINAIGRETTE A
L’ECHALOTTE
FILET DE COLIN SAUCE
AUX AGRUMES

RIZET BLETTES
BECHAMEL

'CAMEMBERT

YAOURT AROME

CREPE AU FROMAGE

PAUPIETTE DE VEAU
SAUCE AU CIDRE

PETITS POIS

PETIT MOULE AUX
NOIX

LIEGEOIS CHOCOLAT

Saint Plerre

MENU TRADITION

RILETTES DE THON

PETIT SALE
LENTILLES AUX
CAROTTES
CANTAL AOP

CLAFOUTIS AUX
POMMES

NOS plats sont susceptibles de contenir des substances ou derives pouvant entrainer des allergies ou intolerances.

Pour toute intormation, merci de vous rapprocher de la cuisine. Menu établi sous reserve d’approvisionnements.




