lundi 15 septembre mardi 16 septembre ################ jeudi 18 septembre vendredi 19 septembre #####HHH##H###E FHEHHHHHHHH

Saint Roland Sainte Edith Saint Renaud Sainte Nadége Sainte Emilie Saint Davy Saint Mathieu
MACEDOIN CAROTTES RAPEES | SALADE DE PERLES, SALADE DE
i QINERE TOMATES VINAIGRETTE
LEGUMES VINAIGRETTEAU | EMMENTAL, SURIMI & BOURGOGNE A EoALoTrE CHAMPIGNONS MENU TRADITION
MAYONNAISE MELFORT MAYONNAISE SAUCE FROMAGE
MACARONIS FACON LASAGNES A G Sieg DE QUENELLES DE BROCHET
CARBONARf BOLOGNAISE POULEDSAUICE SAUCE PROVENCALE MERGUEZ
MOUTARDE A PATE EN CROUTE ¢ CONCOMBRE ET FETA
HARICOTS PLATSET b SEMOULEBIO& |  VIANIGRETTE
, RIZ BIO AUX LEGUMES p N
POMMES DE TERRE JAMBON BRAISE LEGUMES ROTIDE BOEUF
SAUCE AU VIN 2 FACON MIRONTON
MIMOLETTE GOUDA FROMAGE FONDU EMMENTAL PETIT MOULE NATURE| 4 A RICOTS BEURRE ET
CARQERES AUX POMMES DE TERRE
- CREME DESSERT
LIEGEOIS VANILLE i FRUIT DE SAISON OIGNONS MOUSSE CHOCOLAT FRUIT DE SAISON PERSILLEES
FROMAGE A LA 3
COMTE AOP
COUPE
FLAMUSSE TARTE AUX PRUNES
| KECETLE prerteree aes aines | urigine rrarnce | Froaulits siv NOS plats sont susceptibles de contenir des supstances ou derives pouvant entrainer des allergies ou intolerances.

Pour toute intormation, merci de vous rapprocher de la cuisine, Menu etabli sous reserve d’approvisionnements.




