Menus du lundi 11 aout

lundi 1l ao(t

mardi 12 aot

au dimanche 17 aout

mercredi 13 aolt

vendredi 15 ao(t

samedi 16 ao(t

dimanche 17 ao(t

jeudi 14 aolt

Sainte Claire Sainte J.-F.de Chantal Saint Hippolyte Saint Evrard ASSOMPTION Saint Armel Saint Hyacinthe
3 CONCOMBRE SAUCE »
TABOULE (SEMOULE < - CAROTTES RAPEES
PASTEQUE FROMAGE BLANC MENU DES ILES SALADE COMPOSEE MENU TRADITION
BIO) VINAIGRETTE
CIBOULETTE
EMINCE DEDINDE | ESCALOPE DE DINDE | NORMANDIN DE VEAU FILET DE SAUMON e
SAUCE CREME AU JUS (VIANDE) AUJUS (VIANDE) | CUEURDEPALMIERS | mge saucEAU )
VINAIGRETTE AU COURCETTES A LA SALADE COMPOSEE
PETITS POISET POMME DE TERRE FUSILL! BIO AUX CURRY e .
e o e e ot TOMATE & COEUR DE | POELEE DE LEGUMES
BLE WATERZOI DE
SAUCE PAPRIKA ET
YAHOURT NATURE SUISSE NATURE YAHOURT NATURE LAIT DE COCO YAHOURT NATURE SUISSE NATURE
£ : CREME DESSERT
YAOURT AROME GAUFRE LIEGEOISE e RIZEIO PARIS BREST COMPOTE DE FRUIT RIZBIO
: SUISSE NATURE YAHOURT NATURE

FROMAGE BLANC A
LA NOIX DE COCO

CLAFOUTISALA
MIRABELLE

Potag
edu

egenae:

Nos plats sont susceptibles de contenir des supstances ou derives pouvant entrainer des aitergies ou intolerances.

Pour toute information, merci de vous rapprocher de la cuisine. Menu etabli sous reserve d'approvisionnements.




